
Учебный план*
по программе «Оператор чаеперерабатывающей линии»

№ п/п Наименование модуля Академических
часов

Тема 1 Охрана труда, промышленная и пожарная безопасность 6ч

Тема 2
Технологический процесс прессования зеленого, черного байхового
чая, кирпичного чая на чаепрессовочной линии, устройство и схему
работы линии

8ч

Тема 3 Допустимые значения показаний контрольно-измерительных
приборов линии 8ч

Тема 4 Правила настройки автоматических весов 8ч

Тема 5 Правила контроля работы отдельных узлов чаепрессовочной линии 8ч

Тема 6 Технология скручивания чайного листа 8ч

Тема 7 Правила кратности скручивания завяленного и фиксированного
чайного листа и зеленой их сортировки для выработки байхового чая 8ч

Тема 8
Управление механизированной линией по прессованию кирпичного
чая, расфасовке зеленого, черного байхового чая с пульта
управления

4ч

Тема 9 Пуск, останов, регулирование и подналадка отдельных узлов,
механизмов и схем механизированной линии 2ч

Тема 10 Наблюдение за давлением, равномерностью поступления чая в
автоматические весы и точностью отвесов 2ч

Тема 11 Периодическая проверка точности установки светового фокуса на
рефлекторе весов и при необходимости регулирование их 2ч

Практические занятия 96ч

ИТОГО: 160ч



Утверждаю
Директор ООО МПЦ «Феникс» _________________________ Г.В. Котрухов

* Данный учебный план представлен в ознакомительных целях и не является официальным учебным планом, утверждённым и применяемым организацией


